


Nantolí difunde su filosofía a partir de la geometria para 
transmitir exactitud y precision en el sabor de los elementos

 naturales para dar al consumidor un producto de calidad.

Parte de la naturaleza repleta de números, fórmulas y funciones 
que moldean los productos que nosotros te ofrecemos. Por que 

Nantolí indaga en los patrones de la Naturaleza y su lenguage se-
creto y unicamente así consigue este resultado Premium.





La estructura hexagonal de las celdas en los panales de abeja no 
sólo es de una singular belleza, también responde a un necesario 
problema de optimización. Pueden almacenar la mayor cantidad 

de miel de esa forma con la menor cantidad de cera.

Asi bien Nantolí ha respondido al paladar de nuestros clientes.
Cada una de nuestras mieles se destaca por su sabor, color, 

consistencia y propiedades. Producimos miel cruda que contiene 
polen de abeja, el cual es considerado uno de los alimentos más 
nutritivos en el planeta. Inclusive este tipo de miel se usa para el 

control de peso, remedios de belleza, alergias y control de 
salubridad. Además, a diferencia de la miel procesada, la miel 

cruda tiene un periodo largo de duración.

 Les invitamos a viajar con nosotros al probar estos néctares que 
nos regalan las abejas. Nuestro compromiso, ofrecerles

 únicamente los mejores productos que la Naturaleza nos regala.



MIEL DE SALVIA

Características Beneficios

245 gr
Caja de 12 unidades
8436569830413

490 gr
Caja de 6 unidades
8436569830406

940 gr
Caja de 4 unidades
8436569830390

La miel de salvia es generalmente de color 
amarillo o verdoso. 
Tiene un sabor suave y delicado de fino a 
ligeramente amargo sabor. 
Es excelente combinado con quesos fuertes. 

Trabaja muy bien para dolores de gargan-
ta y resfriados. 
Tiene un efecto relajante y mejora el es-
tado de ánimo.





MIEL DE GIRASOL

Características Beneficios

245 gr
Caja de 12 unidades
8436569830314

490 gr
Caja de 6 unidades
8436569830307

940 gr
Caja de 4 unidades
8436569830291

Su color puede variar de amarillo claro a 
amarillo oscuro, o de oro. Tiene sabor fres-
co. La miel de girasol se somete a un rápi-
do proceso de cristalización (de 20 días a 2 
meses), ya que en la mayoría de los casos 
se endurece toda la textura, formando cris-
tales de grano fino.

Se utiliza para problemas relacionados 
con el tracto respiratorio (garganta y 
senos paranasales) y es eficaz en el tra-
tamiento de enfermedades del aparato 
digestivo, pulmón y riñón. Se utiliza como 
un remedio natural para todos los tipos 
de inflamación. La miel de girasol acelera 
la cicatrización de heridas.





MIEL DE TILO

Caracteristicas Beneficios

245 gr
Caja de 12 unidades
8436569830253

490 gr
Caja de 6 unidades
8436569830246

940 gr
Caja de 4 unidades
8436569830239

La intensidad del aroma y el sabor es más 
fuerte de lo que sugiere el color. La miel de 
tilo no sigue la regla habitual de: “el más os-
curo es más fuerte”. Es de un color verdoso, 
cuando fresco, pero con en el tiempo, su 
color se vuelve claro a ámbar con un tono 
amarillo. El aroma es de baja acidez, es de 
sabor dulce.

Alivia los problemas respiratorios y es 
especialmente eficaz en el tratamiento 
de los resfriados y la gripe.
Promueve la sudoración, afecta positi-
vamente la digestión, alivia espasmos y 
alivia el dolor. Es útil para problemas de 
riñón, ya que estimula la excreción de 
toxinas del cuerpo.





MIEL DE ACACIA

Caracteristicas Beneficios

245 gr
Caja de 12 unidades
8436569830345

490 gr
Caja de 6 unidades
8436569830338

940 gr
Caja de 4 unidades
8436569830321

La miel de acacia se caracteriza por el color 
extremadamente ligero y sabor dulce. Este 
tipo de miel es aceptada por la mayoría de 
la gente porque su sabor prácticamente no 
domina el sabor de sus bebidas

La miel de acacia es ideal para trata-
mientos de recuperación.
También se utiliza en el tratamiento de la 
mala circulación y estreñimiento. Ayuda 
en casos de insomnio, ansiedad y ten-
sión, debido a sus propiedades sedantes.





MIEL DE MIL FLORES

Caracteristicas Beneficios

245 gr
Caja de 12 unidades
8436569830284

490 gr
Caja de 6 unidades
8436569830277

940 gr
Caja de 4 unidades
8436569830260

La miel multiflor se obtiene a partir de di-
ferentes tipos de flores, su color y sabor 
depende de la zona. Tiene un sabor dulce y 
aromático.

Debido a su contenido nutritivo especial, 
es especialmente eficaz en la mejora de 
la inmunidad y la recuperación. La miel 
floral da grandes resultados en el trata-
miento de la alergia estacional y asma 
alérgica.







Los frutos secos son llamados así porque todos tienen una carac-
terística en común: en su composición natural (sin manipulación 

humana) tienen menos de un 50 % de agua. 

Nantoli ha buscado los mejores rincones de Europa para traer 
estos dos frutos de sabor único con todas sus propiedades para 

compartirlos con sus consumidores mas exigentes. 



CIRUELA DESHIDRATADA STANLEY CON Y SIN HUESO

Caracteristicas Beneficios

100 gr · 500 gr · 1 Kg · 10 Kg
**También disponible a Granel
843656983019

El ciruelo más conocido es el ciruelo euro-
peo. Es un árbol de hoja caduca que puede 
llegar hasta los 10 m de altura. 

Las ciruelas secas, también llamadas pa-
sas, son una fruta altamente nutritiva. Son 
una rica fuente de fibra dietética. Contie-
nen nutrientes antioxidantes como beta 
caroteno, vitamina C y vitamina E. También 
contienen fitoquímicos que tienen propie-
dades antioxidantes.





NUECES CON CÁSCARA Y SIN CÁSCARA

Caracteristicas Beneficios

5 Kg
Nuez pelada mitades light (85% 
entrera, 15% con roturas)
843656983049

5Kg
Nuez pelada cuartos selección 
light
843656983050

10 Kg
Nuez pelada mitades extra light
843656983051

10 Kg
Nuez pelada mitades light
843656983052

**También disponible a Granel

Traemos las mejores nueces de Europa ya 
que, a menudo, los alimentos más simples 
son los mejores para su salud. Este es sin 
duda el caso de las nueces, en la que la 
madre naturaleza ha elaborado un paquete 
casi perfecto de proteínas, grasas saluda-
bles, fibra, esteroles vegetales, antioxidan-
tes y muchas vitaminas y minerales.

Son el fruto seco con una mayor cantidad 
de ácidos grasos Omega-3 de origen ve-
getal, que ayudan a reducir el colesterol. 
Las nueces contienen grasas y minerales 
que ayudan a controlar los niveles de 
presión arterial y contribuyen a prevenir 
enfermedades cardiovasculares.







Miguel García es un chef exigente, dinámico y obsesionado 
por el producto de calidad, por la materia prima, su origen, 

la cocina tradicional, la cocina cálida y amable donde 
el producto es el protagonista. 

De esta manera se podría resumir la biografía de una persona 
apasionada de los fogones, con negocio propio y que lleva la sal, 

la pimienta y todo tipo de cocciones en la sangre. 

Con este gran profesional hemos querido compartir y elaborar 
nuestra selección de productos del Pato para ofrecer la maxima 

calidad a nuestros clientes más exquisitos.   





Les presentamos nuestros productos procedentes del pato, 
producidos en la tradición más pura.

 
Junto con el chef Miguel Garcia hemos declinado nuestra gama 
de conservas y semi conservas con foie gras, confits y mollejas, 

con el fin de traer a su mesa los productos más finos 
y sabrosos que nos ofrece el pato. 

 
Les invitamos a descubrir cada uno de nuestros productos y 

dejarse llevar en este viaje gustativo.





CONFIT DE CANARD

Consejos culinarios

675 gr
2 Muslos de pato confitado en lata
8436569830703
Dispobinle también:
10 Muslos de pato confitado en lata
8436569830543

El confit de pato (en francés confit de canard) es un plato francés hecho con la pierna del pato. 
Aunque se prepara en toda Francia, se considera una especialidad de la Gascuña. El confit se 
prepara en un proceso de conservación que tiene siglos de antigüedad y consiste en salar un 
trozo de carne (normalmente de pato, ganso o cerdo) y escalfarla en su propia grasa. Una receta 
clásica es freír o asar la pierna en un poco de la grasa hasta que esté dorada y crujiente, y usar 
más grasa para asar algunas patatas y ajo como guarnición. Las patatas asadas en grasa de 
pato para acompañar el confit se llaman pommes de terre à la sarladaise. Otro acompañamiento 
es la col lombarda estofada con manzana y vino tinto (apfelrotkohl).





BLOC DE FOIE GRAS DE CANARD MI-CUIT

400 gr
Bloc foie gras, conserva
8436569830710

400 gr
Bloc foie gras 30% de trozos, conserva
8436569830680

Consejos culinarios

El foie gras es un plato original de la gastronomía francesa, pero que actualmente ha adquirido 
fama también en otros países, entre ellos España, donde se conoce con el nombre de foie. No-
sotros primero lo desvenamos, lo deshacemos para aliñarlo con azúcar glas una pizca de sal y 
pimienta (el tema del licor que lleva según ingredientes en etiqueta se moldea se hierve y rápi-
damente se pone a enfriar. Una vez frío se porciona y se mete en las latas. Se puede acompañar 
de una mermelada amarga como la de naranja o una configura de tomate





GÉSIERS DE CANARD DE CANARD MI-CUIT

760 gr
Mollejas de pato confitadas, lata
8436569830697

Consejos culinarios

El gésier es una parte musculada (un músculo fibroso que forma un bolsillo) del estómago de las 
aves. La textura es tierna pero no blanda, por lo que, al contrario que pasa con otras vísceras, 
suele ser exquisito para todos los paladares. Las mollejas marcadas a la plancha también acom-
pañan bien . Las mollejas acompañadas de unos Boletus salteado todo con un punto de ajo negro 
y fambleado con coñac y al punto de sal.



Distribuidor:

Logic Importacions, S.L.
Entença, 95 Bis Bajos
08015 Barcelona
España

Contacto:

Vial la Carrera Nova, 9
Els Buners d’Ordino, Bloc A 
PB-B
AD300 Ordino 
Andorra
Telf. (+376) 816 161
email: info@nantoli.com.







Disfruta del inmejorable sabor y la excelente calidad de los 
frutos del Cantábrico que te ofrecemos en Supeixo. 

Los asentamientos humanos en la cornisa cantábrica datan de 
tiempos prehistóricos y la pesca ha sido una actividad inherente 

a la economía de la tierra.

Supeixo a querido traer esta tradición de alta y exigente 
calidad al paladar de sus consumidores.





ANCHOA DEL CANTÁBRICO ACEITE OLIVA

Lata redonda 170 gr 
/ Escurrido 90 gr
30 Filetes aprox. 
8436569830178

Selección Limitada:
Lata redonda 170 gr 
/ Escurrido 90 gr
30 Filetes aprox. 
8436569830727

Frasco 100 gr/ Escurrido 55 gr
18 Filetes aprox. 
8436569830154

Características

Las anchoas son peces pequeños, generalmente en torno a los 20 centímetros de largo; su color 
varía desde el azul oscuro hasta el gris claro, pero presentan generalmente una banda plateada 
en el flanco.  La anchoa es un pescado emigrante. El nombre latino es “Engraulis” y dependien-
do de la zona de captura su segundo cambia y también la calidad de su carne. Nosotros hemos 
fijado como destino de producción el Cantábrico, ya que la anchoa es considerada de la más 
alta calidad
.
**Nuestra Selección Limitada se distingue por su maduración de 2 años.  



Selección Limitada:
Lata redonda 170 gr 
/ Escurrido 90 gr
30 Filetes aprox. 
8436569830727



ANCHOA DEL CANTÁBRICO ACEITE GIRASOL

Tarrina redonda 600 gr 
/ Escurrido 350 gr
80 Filetes aprox. 
436569830123
(Pesca Grande)

Tarrina redonda 600 gr 
/ Escurrido 350 gr
80 Filetes aprox. 
8436569830048

Tarrina redonda 300 gr 
/ Escurrido 200 gr
48 Filetes aprox. 
8436569830109
(Pesca Grande)

Tarrina redonda 800 gr 
/ Escurrido 500 gr
115 Filetes aprox. 
8436569830062

Selección Limitada:
Tarrina redonda 300 gr 
/ Escurrido 200 gr
48 Filetes aprox. 
8436569830734

Características

Uno de los principales beneficios de las anchoas pasan sin duda alguna por su altísimo contenido 
en ácidos grasos omega-3; como sabes, un tipo de grasa saludable que ayuda a prevenir en-
fermedades cardiovasculares, prevenir la formación de trombos y coágulos, y disminuir niveles 
altos de colesterol y triglicéridos.

**Nuestra Selección Limitada se distingue por su maduración de 2 años.  





ACEITUNA RELLENA DE ANCHOA DEL CANTÁBRICO

Cubo 800 gr / Escurrido 380 gr
Caja de 6 unidades
8436569830024

Frasco 200 gr/ Escurrido 100 gr
Caja de 12 unidades
8436569830017

Características

Las aceitunas deshuesadas rellenas de autentica anchoa del Cantábrico en aceite de girasol, 
són unicas en su sabor. La combinación de las mejores aceitunas y la anchoa calibrado minu-
ciosamente al milimetro para ser el aperitivo ideal entre productos delicatessen por su alta 
perfección y calidad. 





GILDA CANTÁBRICO ACEITE GIRASOL

Cubo 800 gr / Escurrido 380 gr
Caja de 6 unidades (cubo de 24 unidades)
8436569830222

Frasco 200 gr/ Escurrido 100 gr
Caja de 12 unidades (frasco 6 unidades)
8436569830215

Características

El nombre de Gilda se le otorga en referencia al personaje principal de la película Gilda que en-
carnó la actriz Rita Hayworth en 1946 ya que la banderilla es “salada, verde y un poco picante”.
Supeixo a querido acertar con la formula de este antiguo aperitivo poniendo sus mejores an-
choas y aceitunas con una picante guindilla verde. 





BOQUERON CANTÁBRICO

Tarrina 800 gr/ Escurrido 600 gr
8436569830741

Características

El boqueron es un pescado azul de unos 15-20 cm de largo (tamaño adulto), presenta asimismo, 
una franja plateada sobre la línea lateral, que desaparece con la edad. El Boquerón del Cantá-
brico Supeixo son filetes de boquerón artesanales elaboradas de forma tradicional, tratamiento 
artesano que es todo un arte, logrando el equilibrio perfecto entre el boquerón, el punto de sal, 
el vinagre y el aceite de girasol.



Distribuidor:

Logic Importacions, S.L.
Entença, 95 Bis Bajos
08015 Barcelona
España

Contacto:

Vial la Carrera Nova, 9
Els Buners d’Ordino, Bloc A 
PB-B
AD300 Ordino 
Andorra
Telf. (+376) 816 161
email: info@nantoli.com.


